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DAO D.O.C

Vinificagdo classica em lagares de
granito. Pisa a pé. Estagio de 12 meses
em madeira nova e usada.

Cor rubi de grande intensidade. Aro-
ma frutado de cariz mineral, com
apontamentos de estevae drops. Fruto
preto macerado. Boca fresca com final
revigorante.

Regido Dao

Pais Portugal

Ano2016

Solo Granitico

Graduacéo Alcodlica 12,5% vol.
Acidez Total 5,6 g/l em dcido tartérico
Acucar Residual 1,5 g/1

Enologo Jodo Soares

Castas

Touriga Nacional
Alfrocheiro

Temperatura
16/18°C

Potencial de Envelhecimento
Beber/ Guardar

Total destemming and fermentation
in old granitic lagars. Ageing in used
french and american oak barrels.

Tasting Notes Intense ruby colour.
Floral and balsamic aroma. Elegant
structure, delicate character and with
afresh final.

Region Ddo

Country Portugal

Year2016

Soil Granitic

Alcoholic Contents 12,5% vol.
Total Acidity 5,6 g/l Tartaric Acid
Residual Sugar Content 1,5 g/l
Winemaker Jodo Soares

Grape Varieties
Touriga Nacional
Alfrocheiro

Temperature
16/18°C

Aging potential
Drink /Keep




