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BAIRRADA D.O.C

Prensagem suave das uvas e fermen-
tagdo parcial em madeira de carvalho.
“Batonnage” das borras durante 4
meses.

Aspetobrilhante e coramarelo citrino.
Aroma fino e elegante, onde notas
ligeiras de frutos brancos se deixam
envolver por apontamentos minerais
provenientes do solo argiloso-
calcério. Volumoso e de recorte tenso
no paladar.

Regido Bairrada

Pais Portugal

Ano 2016

Solo Argiloso-Calcério

Graduacéo Alcodlica 11 % vol.
AcidezTotal 6,0 g/l em &cido tartarico
Acucar Residual 1,9g/1

Soft pressing of grapes and partial
fermentation in french oak.
“Batonnage” on lees for 4 months.

Aspect crystalline and yellow citrine
color. A fine and elegant aroma,
where slight notes of white fruits are
enveloped by mineral notes from the
clay-limestone soil. Voluminous and
with tense cut in the palate.

Region Bairrada

Country Portugal

Year2016

S0il Clay Limestone

Alcoholic Contents 11 % vol.
Total Acidity 6,0 g/l Tartaric Acid
Residual Sugar Content 1,9 g/l
WinemakerJodo Soares

DENOMINAGCAO DE ORIGEM CONTROLADA

Castas Grape Varieties
Chardonnay Chardonnay

Em Homenagem & dedicagdo e espirito de entrega
dos vitivinicultores Portugueses.
“Tribute to the passion and devotion of Portuguese winegrowers.

1L

Temperatura
10/12°C

Potencial de Envelhecimento

Temperature
10/12°C

Aging potential

Beber/Guardar Drink/Keep




